ez
T e ) ebelter

{ 2 ! Springer]e - Ein alter Brauch lebe




Maria Schmidt
Christkindlmarkt Miinchen, 1975

v _ i"’_'
f«ﬁ h"‘"h = . _‘*

Katharina Ratzinger (geb. Schmidt)

Christkindlmarkt auf der Glentleiten, 2017

Springerle vom Lebzelter —
gelebte Tradition, handgemacht und individuell

Seit vier Generationen bewahren wir beim Lebzelter die Kunst des
Springerle-Backens. Mit viel Erfahrung, Geduld und Liebe zum
Detail entsteht jedes Stiick in echter Handarbeit - ein Unikat,

das unsere Tradition lebendig hilt.

Feine Zutaten, gute Holzmodel und das richtige Gespiir machen jedes
Springerle zu einem kleinen Meisterwerk. Gern backen wir auch
Springerle mit Thren Holzmodeln oder lassen fiir Sie individuelle
Model anfertigen — vom Firmenlogo bis zum Familienwappen. Aus
rund 2.000 Motiven finden wir gemeinsam das passende Springerle
fir jeden Anlass — ob Hochzeit, Taufe oder festliche Weihnachtszeit.

Wir freuen uns auf Sie!
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Gpringerle Regept
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SETS

GGO110(100g)

Springerle mit Rosengeschmack

GG0250(250¢)
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GGO120(100g) GGO0130(100g) GGO140 (100g)

Springerle mit Lavendelgeschmack Springerle mit Zitronengeschmack Springerle mit Kriuter der Provence

Al
g
GGO0100 (100g) GG1000 (nach Kilo) Z-Anis (75 g)
Auswahl verschiedener Motive Bio-Anis

Lebkuchen mit Motiv in Zellophan
versiegelt - Sie konnen aus neun
verschiedenen Motiven wihlen.

Bitte bestellen Sie:
LebN + ,,Buchstabe Motiv”

Beispiel links:
LebNG (12 x 18 cm)

LEBKUCHEN

Teigrad

Lebk.1 (11x16cm)

25



IHRE PERSONLICHE GRUSSKARTE MIT PAPIERREFLIEF

Modelgeprigte Papiermasse wurde bereits

im 14./15. Jahrhundert zur Verzierung <V
von Karten, Medaillons, Spanschachteln, \
Pappkistchen oder fiir kleine Andachts-
bilder benutzt. Als Weihnachtsgriifie,
Gliickwiinsche zum Neujahr und bei

vielen anderen Gelegenheiten sind Karten
mit modelgeprigten Papierreliefs noch heute
eine schone, personliche Uberraschung.

> Auf Wunsch prigen wir Ihr Lieblingsmotiv!

Grusskarten
selbermachen

_

So einfach

geht’s

Beispiel Gruflkarten

Kranz (0 30 cm)

WSGO1 (15x30cm)

Weihnachtsbaum (ca. 60 x 90 cm)

DEKORATION
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Der Lebzelter + Katharina Ratzinger

Sollner Str. 13, D - 82049 Pullach

Telefon: +49 (0)172-75 66 708

Email: ratzinger@derlebzelter.de * © derlebzelter
www.derlebzelter.de * www.springerle.de

Termine in der Backstube nur
nach telefonischer Vereinbarung.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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